Salate

pro Person ca. 80 — 1009

Unser Service

Wir bieten Ihnen gern wéahrend unserer

Barzahlung bei Abholung, falls nicht anders vereinbart.

Lieferung

Die Lieferung erfolgt innerhalb der Gemeinde Korner fir eine
Transportpauschale von 5,00 EUR. Die Preise fiir Lieferungen
auBerhalb der Gemeinde erhalten Sie auf Anfrage. Bei allen
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Schopskasalat § unser Partyserviceangebot nur nach Absprache zur Verfligung. Inhaber Carsten Wichmann
Anderung im Sortiment und Preis vorbehalten. Wilhelm-Kiilz-StraBe 16
Rotkrautsalat 99998 Korner
Blumenkohlsalat Zahlung Telefon: 03602550431
Telefax: 03602550431

E-Mail: info@fleischerei-wichmann.de

Unsere Offnungszeiten

Montag: Ruhetag
Dienstag bis Donnerstag:

Lieferungen kann es zu kleinen Zeitdifferenzen kommen, eine 7.00 Uhr bis 13.00 Uhr
Lieferung erfolgt bis 18:30 Uhr. Wir Gibernehmen keine Gewahr 15.00 Uhr bis 18.00 Uhr
fir verspétete Lieferung durch hohere Gewalt. Freftag:
o 7.00 Uhr bis 13.00 Unhr
@ Reinigungskosten 14.00 Uhr bis 18.00 Uhr

Wir berechnen fiir die Reinigung pro Gegenstand 3,00 EUR.
Bringen Sie die Gegenstinde innerhalb 3 Arbeitstagen gereinigt

Samstag: 7.00 Uhr bis 12.00 Uhr

Gern gehen wir bei der Zubereitung und
Zusammenstellung der Gerichte auf Ihre
individuellen Wiinsche ein!

zuriick, entfallen diese Kosten.

www.fleischerei-wichmann.de




‘Kleiner Imbiss

ab 8 Personen

Belegte Halbe-Brotchen

Baguetteschnitten

belegt mit Gehacktem, Schinken- und Bratenaufschnitt,

feinem Schnittkdse oder edlem Raucherlachs

Belegte Platten

ab 6 Personen

‘Schinkenplatte
belegt mit Schinken- Salami- und Bratenspezialitaten,
Zunge, Roastbeef, gefiillte Schweinefilet, ...

Hausschlachteplatte
mit Original Hausmacher Spezialitaten

Késeplatte
belegt mit verschiedenen Kasesorten

Fischplatte

.Gehacktesschwein
garniért mit Zwiebeln und Gurken

verschiedene Beilagen
Butter, Kaviareier, Platte mit Tomaten/Mozarella

Fisch

ab 8 Personen

Lachs mit Blattspinat
ca. 180g Lachs pro Person

Pfannen

ab 8 Personen

Gemiisepfanne
mit Mohren, Blumenkohl, Spargel und Brokkoli

Schnitzelpfanne
Mit Sahne, Zwiebeln, Erbsen und Mohren —
zwei Schnitzel pro Person

Schnitzelpfanne Pute

Mit Sahne, Zwiebeln, Erbsen und Mohren —
zwei Schnitzel pro Person

Deftig & Rustikal

ab 8 Personen

Schweinekeule
knusprig, saftig, groB, ca. 7 — 12kg
pro Person ca. 4009

Schweinekeule in Scheiben
pro Person ca. 3009

Spanferkel im Ganzen
knusprig, saftig, groB, ca. 10 — 25kg '
pro Person ca. 5009

Spanferkel in Scheiben
pro Person ca. 3009

KaBlerkamm mit Sauerkraut iiberbacken

Zungenragout
mit Erbsen und Rotwein
pro Person ca. 150 — 200¢

Auflaufe

ab 8 Personen

Kartoffelauflauf

Brokkoliauflauf

Suppenspezialititen

ca: 300 ml pro Person

Soljanka

Gulaschsuppe

Beilagen
pro Person ca. 80 — 100 g

Sauerkraut
Kartoffeln

Spezialbrot und Brotchen

Siifspeisen

ab 8 Personen

Obstcocktail
Obstkorb



